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NEL NosTRE COaCKTAIL SHOP
"DQVE IL BERE DIVENTA fIRTE"

Please Be Quiet
nasce con l'intento
di creare un punto
d'incontro
per chi ama
trascorrere il proprio

tempo libero
rilassandosi. “
Nella ricerca

dell'culoria dei cocktail

componiamo una
sinfonia di sensi, ;
L o cocktailshop

un messaggio codificato,

un sussurtro silenzioso D [ Q ” / [ [
che trasforma l'ordinario

in straordinario.
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e Per i cocktail usiamo frutta fresca
spremuta o centrifugata
- | distillati vengono serviti a 4,5 ¢l
liquori ¢ amari a 6 cl
» Per non rovinare il gusto
¢ l'equilibrio finale
non si possono fare modifiche ai cocktail
| aperitivo Gourmet
viene esclusivamente servito
dalle 17:30 — 21:00 con un supplemento
di € 2.00 a persona
- |.a consumazione ¢ gradita

» Per inolleranze ¢/o allergie informa il Personale




ﬂl;@INQ _ {_ ‘Pomnco p

Tequila infusa agli aghi di Pino i

Sake allo Yuzu, Succo |.ime AES

Sciroppo di Pino 10.00
@) 401000 GNEDITERRANE

i Vodka, Succo Pomodoro, | imone
“2%=  Worchesler Sauce, Tabasco. Sale, Pepe
9.60 Olive Taggiasche, Capperi

CaLcopi@nLLA ==

Cognac, Calvados E
Bilter alla Camomilla
Zolletta zucchero 9.50
CARAMEL STAR
? Vodka, liquore Passion Fruil
| imone, Riduzione Arneis
9.50 Sciroppo Caramello Salato

b
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lequnla Gin
Sciroppo Mango, Basilico
Succo Passion Fruil

CHARTER
? Pisco, Chartreuse Gialla
[ ime, Sciroppo Celtriolo
9250 Menta, Aria al Chianti
Justzo oacH
Cognac, Chartreuse Verde E
| imone, Sciroppo Zucchero
Angoslura Biller 050
DAPARGIA
@EWUQRK Rye Whiskey
ﬁ Chartreuse Giallo
E 0 Angoslura Biller
9.60
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CDERNIER C Gpmco )
Whisky al Sesamo E
Sherry Ximenez
Amareto 92.50
TN Tequila
3@: [ime, Agave al Wasabi
950 Aloe Vera
SFRANCH SU/ANILLA Som
Gin, Liquore al Sanbuco F\@
[ imone, Sciroppo Vaniglia ALl
Iranciacorta 92.50
(gReece Q\EcRoM
i Gin
Al Campari Infuso alla Fela
10.00 Vermouth Infuso alla Barbabietola
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G0 — | Meere DeLLA SUTA

Gin, Campari r#ﬁ
Purea Rafano e Fragola s
[ imone, Sciroppo Mesoyi 9,.50

LasT Caut

Irish Whiskey
? Chartreuse Verde
9.50 Maraschino, | ime
«= e
Rve whiskey, Sherry Ximenez C"f_-
After Fight, | imone, Arancia '
Menla Fresca 10.00

]'JMPERATORE { SomicNo )

Nikka Whisky. liquore Tobacco
Blend di Vermouth
Cointreau, Granalina

Affumicato in Campana 11,00
Servilo con lToscanello 14,00
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JuKY CRuTTER

Whiskey Irlandese Infuso al Burro \]anone

Sciroppo di Guinness oy
Aromalic Biller &../
10.00
S N\

GNANCHEKA
g Rum Scuro, Ancho Reyes
Lime, Paprika
9.50 Agave, Sciroppo Mango

Oezza SEGA

Mezcal, Rye Whiskey @
Sciroppo Acero £
Jherry lTomas Biller 10.00
SancGio @nenTE b Ggzz0
i Mezcal
A% Vermouth Rosso
10.00 Montenegro
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SPENISULA

Rum Agdricolo. I imone Jv_f,fm
Miele allo Zenzero eane
Estratto Ananas 9.50
PIMM's Cock TAL—— I
o :,{W Pimm's n°l. Zucchero Canna
' lime, F'rutla I'resca
2.60 Ginger Ale

SAMASTRO GDOSTCARD

Gin Infuso all'Alga Nori, Sake
Succo di Carola, Sciroppo Vaniglia
| imone, kombucha al lea Macha

10.60

GDopEY GNEDITATIVE

Zacapa 23 Anni, Crema Cacao
Sciroppo Vaniglia, Bitterr Cioccolalo

.00 Affumicato in Campana
23.00 : ) Servilo con Pipa

o
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‘igSAUNDA

Vodka, liquore alle Rose

Sciroppo al I ampone ?
| imone 950
& SOBALLATC
I Campari
Lt;‘i": Vermouth Rosso
S50 Birra
St T
Gin Elettrico ﬁ_-j
Martini Bianco
ltalicus 1 OO
SHESREY
_ Sherry Ximenez (%
Al Liquore al Bergamollo 5
- 10.00 Ancho Reyes \



Bourbon \Whiskey

Crema Cacao Scura
Estratto Barbabielola
[ imone, Miele 10,00

TousT G

Pisco, Gin, Falernum
| imone. Passion Fruil
Burlesque Bitters

GlopACCO

Don Papa Baroko, Whisky ‘Torbalo
Liquore ‘Tobacco, Sciroppo Acero
Aria alla Vaniglia

Affumicato in Campana 1,00

Servilo con Sigaro 93.00

{ JRistocratico )

Vodka Infusa alla Fava Tonka
Liquore All'Albicocca
Franciacorta




2l

| loriginale Americano con ‘Iriplo Strato di Pane ‘lTostalo
con 'lacchino, Mislicanza
Maionese, Pomodori e Bacon

Triplo Strato di Pane ‘lToslalo
Salmone Affumicalto
Pomodorini Semi-dry, Formaggio Spalmabile
Mislicanza e Salsa PPoke
18.00

Lup SUEGETARIANS ©

Triplo Strato di Pane ‘Toslalo
Salsa di Carole Viola. Zucchine
Cheddar, Mislicanza e Pomodori
14,00




Pane ‘loslalo
con Pomodorini Confit
I'eta e Basilico
10.00

(CCANTABRICA “47
Pan Brioche loslalo
Acciughe del Cantabrico
Stracciatella di Burrata

12.00

Q\osTRANI 572

Degustlazione 5 Formaggi
con Frulla Secca
¢ Marmellatine Abbinate

16.00

GJARTARE DI SHASSONA V7

18O grr circa di lartare di Fassona Piemontese
Servila su letto di Misticanza
Salsa Worcesler, Capperi, Acciughe
Senape e ‘Tuorlo dUovo Marinato

16.00
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30 gr circa di Tartare di
I'assona Piemonltese
Sale, Olio Ivo, Pepe, Lovo
Marinato

CLAMS G110

Slera di Riso kobe
Vongole al Sake
Maionese e Sesamo al Wasabi

GUSION ca>
Slera di Riso Kobe
Sashimi di Salmone Alfumicato
Salsa di Avocado

@]’(yssg_s G.14)

Slera di Riso Kobe
Cozze, Maionesce al Curry
[ ime ed I'rbelle

6I_I.II‘IA (¢H)
Slera di Riso Kobe
Tonno, Salsa al Mango
Chips di Patata

16

| OMCTAPAS 3 D1, A CUOSTRA SCEITA 9.50

Slera di Riso kobe
Stracciatella di Burrata
e Alici

GESH 4,611
30 gr Tartare
di Salmone Affumicato
Salsa Teriyaki
Sesamo Nero ‘Tostalo

GREN >

Sfera di Riso kobe
Zucchine, Carole
Salsa Teriyaki

GI_%K] (4,6,13)

Slera di Riso Kobe
Tonno Scollato
Pesto Mediterraneo
Salsa Teriyaki

quRSUS ®

Slera di Riso Kobe
Miele allo zenzero

Granella di Noci e Nocciole



_ Informazione alla clientela inerente la presenza
"kﬁlneg’li alimenti di ingredienti o coadiuvanti lecnologici
3,_;.' considerati allergeni o dei loro derivali.
Si avvisa la gentile clientela che

nei pialli preparati ¢ somministrati

in questo esercizioe nelle bevande
Possono essere contenuti ingredienti coadiuvanti

considerali allergeni.

Flenco degli ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni
ulilizzali in queslo esercizio ¢ presenti
nell'Allegato 1l "Sostanze o prodotti che provocano allergie

o intolleranze”™ Reg. 1169 2011 UL

1. Cereali contenenti glutine e prodotti 8. Frutta a guscio
derivanti

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei | 9. Sedano e prodotti a base di sedano
e loro derivati

3. Uova e prodotti a base di uova 10. Senape e prodotti a base di senape

4. Pesce e prodotti a base di pesce 11. Semi di sesamo e prodotti a base di
semi di sesamo

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi | 12. Anidride solforosa e solfiti derivati

6. Soia e prodotti a base di soia 13. Lupini e prodotti a base di lupini
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso | 14. Molluschi e prodotti a base di
lattosio) molluschi

Gli allergeni presenti sono indicati dopo il nome
del piatto, ed in fase di preparazione e collura
non si puo escludere
il contatto con altri allergeni.
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Billerr Zero, Paragon Fihiopia
Sciroppo Pompelmo Rosa
[ imone, ‘Tonica

SPITTEROTTO
? 0 Billel: Zero

lanqueray Zero
9.00 Qe

GFORESTA SHORITA U RGN )

Everleafl Forest . %;
Vermouth Zero e LS
[ ime, Sciroppo Falernum 92.00
SroresT GuMp
? Tanqueray Zero Infuso al Caffe
Fverleal Forest, Miele
.00 Jherry Thomas Bitler
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=S SANBERRY

Zucchero Canna, lime s,
Frutti bosco, Sanbitler

9.00

SMEOTHEPALOMA

Seedlip Spice. | .ime
Soda al Pompelmo Rosa

CTiATH MR

Marmellata di Frutti Rossi

e

/ucchero Canna e

lime, Ginger Beer 9.00

Uan Derey —— @D
ijl Tanqueray Zero
S Paragon Rue Berry
.50 [ imone, Sciroppo Vaniglia
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GRUINART "BLANC DE BLANCS™
Maison Ruinart = Francia
SRANCIACORTA SATEN Pio 850 4500
Ronco Calino - | ombardia
|acREN RSt 650 3300
Andriano = Allo Adige
¢RANGAC9IZTA€€SI‘E 800 40.00

£\ Conladi Caslaldi « | ombardia

[ f]'u' i




| CPIANCHI
foes Repe

Sordo « Piemonte

aIARD—QHNAY

Jermann -« Friuli Venezia Giulia

EWURZTRAMINER
Valle Isarco « Trentino Allo Adige

CHaBLIS

Domaine Du Colombier « Francia

CPARBARESCO “DaCG

Sordo = Piemonle

CHIANTIRISERVA

Frescobaldi » 'Toscana

750 31.00
700 3500
800 40,00

8.00

Dier G\Ere

Conlfinis * Friuli Venezia Giulia

2]

7.00
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GINDrL q)ngrgéczogns ~|A Gnapame”

10.50
SLENDRICK’S
7.50
UApRIOL “GRAPEFRUIT & H[iscus™
8.60
SI{apricL “JEMONE; PERGAMETTO"
oL 6 '50
T prezzo s G@RIQL"&QEQN"
per i long drinks | 8.60
¢ pari al JACHMA DI ZEUS
Distillato j 13.00
richiesto Q ‘DET "@RV"
- € 350 | mh‘ﬁ.}a?;)ma
della bibila ; ’
MR DLTER IN FLORENCE "JAFFERANG”
18.00
GJANQUERAYIEN
12.00
CIANQUERAY /ERS "GREE flLCOL”
6.00

22
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SDIPLOMATICO

10.00
DONPAPA SPAROKO |IMITED SDiTION

10.00
SALOR GHERRY
7.60

SANT @AMES XO

18.00

[ACAPA 23
14.00

Tuti i Rum vengono
accompagnali da Cioccolalto.
P —
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X . 8.00

Il prezzo per i long drinks ¢ pari

=
al Dislillato richiesto + € 350 della bibila




s L@/ De
JITELIER CDONATELLA *PoURBON

8.50
JITELER GioRGIA SINGLE CASK
8.00
oM “DEAM “DOURBON E JM PEAM RYE

1L SUAGGIATORE R

18.00
Frcx @AI‘IELS éNGL: CPARREL"
eJOHmv‘\XﬁLm "Duoq&nu- Scotan '
oz Rl ___4

JAGAvum BPNIORR ! Whisky vengono

E servili con "Perfect Serve”

12.00
' (Acqua in Bottiglia
JAPHR—MG "IO‘MI“ ¢ Ghiaccio a pdl ©)
10.50 ' ' '
@Nlikka "‘ﬁt@M" IHE ‘DAML"

‘%QDFOIZD ”ﬁ%ﬂw@om
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Il prezzo
¢t per i long drinks ¢ pari |
i al Distillato richiesto |
E € 350 della bibita |
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- SDIBITE N ®POTTIGLIA

- SDIRRA 4N ®PoTTIGLIA

- SUCCHI DI SHRUTTA
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°IEL. O331 316874
Uin Gnazzivi. 14
21015 CJALLARATE (VA)
Ef
WWW.PLEASEBEQUIET.IT
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